Wie stehen Deutschlands Koche zu Bioprodukten, wie definieren
Sie Bio iiberhaupt? Dazu stellten wir die folgenden vier Fragen:

1. Wie werden Sie dem Bioanspruch Ihrer Tischgiiste gerecht ?

2. Wer kann Ihnen iiberhaupt Bioprodukte zu Konditionen liefern,
die einen Einsatz in Ihrer Kiiche ermiglichen ?

3. Wie wiirden Sie persinlich den Begriff "'Bio' definieren ?

4. Welche Problematik ergibt sich durch die akute Seuchengefahr

in Sachen Bio ?
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Zu 1: Durchdie Umstellung diverser
Produkte (TK-Gemiise, Gewlirze
etc.) auf Bioqualitit, durch Bio-Ak-
tionen sowiedie BIO-Zertifizierung.
Wir bieten unseren Gisten Bio- und
TransFair-Kaffee komplett seit Mai
2005 und Bio-Transfair-Bananen seit
Novovember 2003 an. Dartiber hin-
aus kommen bei uns Bio-Eier zum
Einsatz.

Zu 2: Inzwischen fithren die meisten
Anbieter, welche auch das regulire
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Angebot haben (z.B. TK-Anbieter
ete.) auch Bioprodukte. Dazu nutzen
wir auch die Spezialisten wie Natur-
land usw.

Zu 3: Unter "Bio” verstehe ich alle
Produkte, die unter Einhaltung der
okologischen Grundlagen erzeugt
werden - also ohne Gentechnik, che-
mische Diinger und nicht zugelasse-
ner Zusatzstoffe.

Zu4: Verschiedene BIO-Erzeugnis-
se (Bio-Eier)kénnen nicht mehrallen
selbstauferlegten Qualititsstandards
gerecht werden (Freilaufend). Das-
selbe gilt auch fiir andere Nutztiere
und zum Teil auch fiir Pflanzenan-
bau,

FOCUS | KOCHE & BIO

Zu 1bis4: Wir haben unser Bio-
essen vor ca. zwel Jahren einge-
stellt. Die Griinde dafiir waren,
dass ein Essen aus 100% Bio
ftir uns nicht mehr umsetzbar
und der Zeitaufwand sowie das
Vorhalten der Produkte in unse-
rer Kiiche nicht mehr moglich
war.
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Zu 1: Eine spezielle Nachfrage
nach Bioprodukten liegt nicht vor.
Natiirlich verwenden wir auch
gezielt regionale Produkfe fiir un-
sere Speisen. Abereinen besonde-
ren Hinweis, wie beispielsweise
auf der Speisekarte, gibt es beziig-
lich Bio nicht.

Zu2: Wie gesagt nutzen wirregio-
nale und hier insbesondere einen
familiiiren Zulieferer.

Zu 3: "Bio"bedeutet hochwertige
Produkte. Die Produkte sind na-
tiirlich gewachsen, nicht vorge-
waschen, nicht kalibriert und da-
durch arbeitsintensiver. Da sie
nicht iiberziichtet wurden, bieten
sieeine lingere Haltbarkeit.

Zu 4: Gefliigelprodukte wie bei-
spielsweise Pute werden derzeit
gemieden. So wird ein Grillteller
meistohne Gefliigelfleisch bestellt.
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